UDVOZOLJUK ETTERMUNKBEN, A VALASZTOTT ETELEINKHEZ
JO ETVAGYAT KIVANUNK!

WILLKOMMEN IN UNSEREM RESTAURANT
WIR WUNSCHEN IHNEN EINEN GUTEN APPETIT!

WELCOME TO OUR RESTAURANT
AND WE HOPE YOU WILL ENJOY YOUR MEAL!

Kérésiikre ételeinkbdl fél adagot is felszolgdlunk, melyért 70%-os drat szimolunk fel.
Fiir die halben Portionen berechnen wir 70 % der ganzen Portionen.

The price of half portion is 70 % of the total price.



LEVESEK / SUPPEN / SOUPS

MARHAHUSLEVES GAZDAGON

csészében vagy talban

Rindfleischsuppe mit Fleisch, Nudeln und Gemiise — in der Tasse oder Topf
Beefbouillon with meat, noodles and vegetables —in cup or bowl

(allergén: 1, 3, 6, 9)

1290 Ft/ 2490 Ft

MARHAHUSLEVES TESZTAVAL
Rindfleischsuppe mit Nudeln
Beefbouillon with noodles

(allergén: 1, 3, 6, 9)
1090 Ft

HARCSA HALASZLE

csészében vagy talban

Ungarische Fischsuppe vom Wels —in der Tasse oder Topf
Fisherman’s catfish soup —in cup or bowl

(allergen: 4)

1490 Ft/ 2890 Ft

SZARVASGULYAS ZELLERES BURGONYAGOMBOCCAL

csészében vagy talban

Hirschgulaschsuppe mit Sellerie-Kartoffelknodel — in der Tasse oder Topf
Venison goulash, potato dumplings with celery —in cup or bowl
(allergen: 1, 3, 9)

1690 Ft/ 3190 Ft

PADLIZSANKREMLEVES
KONYAKOS GESZTENYEVEL ES PASZTERNAKCHIPSSZEL

Auberginensuppe mit Cognac-Kastanien und Pastinakchips
Egg-plant cream soup with brandy chesnut and parsnip chips
(allergen: 7)

1490 F't
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ELOETELEK / VORSPEISEN / STARTERS

TATAR BEEFSTEAK
Tatarisch Beefsteak / Steak Tatare

(allergén: 3, 7, 10)

3890 Ft

LIBAMAJPASTETOM LILAHAGYMA-TORTAVAL

Ginseleberpastete mit lila Zwiebeltorte
Goose liver pate with red onion jam

(allergen: 1)
3890 Ft

VOROSBORBAN PAROLT KORTE FUGELEKVARRAL,
GRILLEZETT KECSKESAJTTAL ES KALACCSAL

In Rotwein gediinstete Birnen mit Feigemarmelade dazu gegrillter Ziegenkise und Kuchen
Pears steamed in red wine with fig jam, grilled goat cheese, cake

(allergén: 1, 7)
2990 Ft

CEZAR SALATA TOKELETES TOJASSAL
Caesarsalat mit perfekten Eiern / Caesar salad with soft-boiled eggs

(allergen: 1,3, 4, 7)

1990 Ft

CEZAR SALATA CSIRKEMELLEL

Caesarsalat mit Hithnerfleisch / Caesar salad with chicken breast

(allergén: 1,3, 4, 7)

2990 Ft

MARINALT NARANCSOS KAROTTASALATA TIGRISRAKKAL
Marinierter Orangen — Karottensalat mit Tigergarnelen
Carrot salad with tiger prawns — marinated with orange
(allergén: 2,9)
2990 Ft

B




FOETELEK / HAUPTSPEISEN / MAIN COURSES

, CSIRKEMELLSTEAK TIGRISRAKKAL,
TARKONYOS PEZSGOMARTASSAL ES SAFRANYOS RIZZSEL

Hiihnchenbruststeak mit Tigergarnelen, mit Estragon-Champagnersosse und Reis mit Safran
Chicken breast steak with tiger prawns, champagne souce include tarragon, rice with saffron
(allergen: 7)

4490 Ft

CSIRKEPAPRIKAS GALUSKAFELFUJTTAL
Hiinchen mit Paprikasosse und Nockerlsoufflé
Chicken with paprika sauce and spiitzle (gnocchi) soufflé
(allergén: 1, 3, 7)

3490 Ft

ROZE KACSAMELL VAJAS TESZTABAN SULT
KAPOSZTAS CVEKEDLIVEL ES PECSENYELEVEL

Rosé Entenbrust mit Butter-Krautfleckerln und Bratensaft
Grilled duck breast, diced paste with cabbage fried in butter dough, gravy
(allergén: 1)

5990 Ft

BECSI SZELET SERTESSZUZBOL SVAB BURGONYASALATAVAL
Wiener Schnitzel vom Schweinefilet mit schwibischem Kartoffelsalat
Vienna scallop, swabian potato salad
(allergén: 1,3, 7, 9, 10)

4290 Ft

PANKOMORZSABAN SULT SZUZFALATOK
KORTES-MARVANYSAJTOS ROMAI SALATAVAL
Schweinefilet im Panké Paniermehl gebraten und Birnenmarmorkiise, Romersalat
Fried bites of fillet mignons, romain salad, marble cheese and pear

(allergén: 1,3, 7)

4490 Ft
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OMLOS TARJASTEAK (30 dkg) BURGONYAGOFRIVAL,
KAPOSZTAPUREVEL ES FOKHAGYMAS JUS-VEL
Kriimeln Rippchensteak (300 gr) mit Kartoffelwaffel, Kohlpiiree, und Knoblauchbratensaft (Jus)
Spare rib (300 gr) with potato waffles, cabbage purée, gravy with garlic
(allergen: 1, 3)

4490 Ft

BORJUBECSINALT TEJSZINES GOMBAMARTASSAL
ES VAJAS ZOLDSEGEKKEL
Frikassee von Kalbfleisch mit cremige Champignonsosse und Buttergemiise
Veal Fricassee with creamy mushroom sauce and vegetables steamed in butter

(allergén: 3, 7)
4990 Ft

SZURKEMARHABURGER EDESBURGONYA-HASABBAL
Burger mit grauem Rindfleisch und Siisskartoffel
Grey Beef burger, sweet potatoes
(allergén: 1, 3,7, 9, 10, 11)

3690 Ft

LIBAMAJ ROSTON CEKLAS BURGONYAPUREVEL,
MEZES-GYOMBERES SULT ALMAVAL ES PASZTERNAKCHIPSSZEL

Gegrillte Giinseleber mit Rote-Bete Kartoffelpiiree, Honig-Ingwer Bratapfel, Pastinakchips

Roasted goose liver, mashed potatoes with beetroot,

baked apple with honey, ginger and parsnip chips
(allergen: 7)

7990 Ft

NATUR BELSZIN (20 dkg) ZOLDBORSMARTASSAL
ES SULT ZOLDSEGKORETTEL PIRITOTT KENYEREN
Lendenbraten (200 gr) mit Griinpfeffersosse und gebratenes Gemiise auf gerostetem Brot
Beefsteak with green pepper sauce and ratatouille bread

(allergen: 1, 7)

7490 Ft
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BELSZIN ROSSINI (LIBAMAJJAL ES GOMBAVAL)
VOROSBORMARTASSAL ES METELOHAGYMAS
BURGONYAPUREVEL TOLTOTT ZOLDSEGCANNELLONIVAL

Lendenbraten Rossini (mit Ginseleber und Pilz) in Rotweinsosse,
Schnittlauchkartoffelpiiree und Gemiise-Cannelloni

Rossini beefsteak (goose liver, mushrooms) in red wine sauce,
mashed potatoes with chives in vegetable cannelloni

(allergen: 1, 7)

7990 Ft

GRILLEZETT HARCSAFILE
PARADICSOMOS-BEBISPENOTOS BULGURRIZOTTOVAL

Gegrilltes Welsfilet und Bulgurrisotto mit Tomaten Babyspinat
Grilled catfish fillet, bulgur risotto, tomato sauce with baby spinach
(allergén: 1, 4)

4990 Ft

FEHERBOROS PISZTRANGFILE DIJONI JOGHURTTAL,
SARGAREPAHASABBAL ES VAJON FUTTATOTT ZOLDBORSOVAL

Forellenfilet in Weisswein mit Dijon-Joghurt, Karottenspalten und Buttererbsen
Trout fillet in white wine with Dijon yoghurt, fried carrots and peas steamed in butter

(allergén: 4, 7, 10)

5490 Ft




TALAK 2 SZEMELYRE

Latten fiir 2 Personen / Plates for 2 persons

EGESZBEN SULT CSULOK PEKNE BURGONYAVAL,

PAROLT KAPOSZTAVAL ES LYONI HAGYMAVAL
Ganze gebratene Eisbein mit Ofenkartoffeln, Schmorkohl, knusprige Zwiebelringe
Sucking pig knuckle with potatoes ,Boulangére”, steamed cabbage, lyonnaise onion

(allergén: 1)

7990 Ft

FATAL - SZUVIDALT TARJA ES RABLONYARS
PEKNE BURGONYAVAL, PAROLT KAPOSZTAVAL ES LYONI HAGYMAVAL

Unter Vakuum gekochte Rippchen Steak (sous-vide),
Spiefibraten mit Ofenkartoffeln, Schmorkohl, knusprige Zwiebelringe

Sous vide spare rib and robber’s meat on a spit with potatoes ,Boulangére”
steamed cabbage, lyonnaise onion
(allergén: 1)

7990 Ft

ADLER TAL 4 SZEMELYRE
ADLER Platte fiir 4 Personen / ADLER plates for 4 persons

SZARITOTT PARADICSOMMAL ES KECSKESAJTTAL TOLTOTT JERCE RANTVA,
PANKOMORZSABAN SULT SERTESSZUZ FALATOK, KONFITALT KACSACOMB,
BACONOS CSIRKEMELLFILE ROSTON, FRISS KEVERT SALATAVAL,

HAZI HASABBURGONYAVAL ES PAROLT RIZZSEL

Panierte junge Henne mit Dorrtomaten und Ziegenkise gefiillt,
Schweinefilet im Panké Paniermehl gebraten, confitierte Entenkeule, gegrillte Hihnchenbrust
mit Baconspeck, mit frischem gemischtem Salat, Pommes Frites, gediinsteter Reis

Chicken breast stuffed with dried tomatoes and goat cheese,
bites of breaded fillet mignons of pork, slowly baked duck leg, grilled chicken breast with bacon,

fresh mixed salad, home maded french fries and rice

(allergen: 1, 3, 7)

19900 Ft




TESZTAK / MEHLSPEISEN / PASTAS

TALBAN SULT TUROS CSUSZA KAKASTAREJJAL
Im Schiissel gebacken Topfenflekerln mit Hahnenkamm
Roasted cottage cheese paste with fried bacon
(allergén: 1, 3, 7)

2890 Ft

BOLOGNAI TAGLIATELLE RESZELT SAJTTAL
Tagliatelle Bolognese und Reibkiise
Tagliatelle bolognese, grated cheese
(allergén: 1,3, 7, 9)

2990 Ft

BEBISPENOTOS-CSIRKES TAGLIATELLE PARMEZANNAL

Tagliatelle mit Hithnerfleisch und Babyspinat, Parmesankise
Tagliatelle with chicken and baby spinach, parmesan

(allergén: 1, 3, 7)

3290 Ft




GYEREKEK KEDVENCE
LIEBLINGSESSEN FUR KINDER / KID’S FAVORIT

1 szelet feltétet tartalmaz

mit ein Stiick Belag / with one slice

RANTOTT SAJT HASABBURGONYAVAL ES TARTARMARTASSAL

Gebackener Kise mit Pommes Frites, Remouladensosse
Fried cheese, french fries and tartare sauce

(allergen: 1, 3, 7, 10)

2490 Ft

NATUR CSIRKEMELL FRISS KEVERT SALATAVAL

Gegrillte Hithnchenbrust mit frischem, gemischtem Salat
Roasted chicken breast, fresh mixed salad

2490 Ft

RANTOTT CSIRKEMELL BURGONYAPUREVEL
Panierte, gebackene Hithnchenbrust mit Kartoffelpiiree
Fried chicken breast, mashed potatoes

(allergén: 1, 3, 7)

2490 Ft




SALATAK / SALATE / SALADS

FRISS KEVERT SALATA
Frischer gemischter Salat / Fresh, chopped mixed salad

1290 F't

MARVANYSAJTOS ROMAI SALATA

Rémersalat mit Marmorkise / Romain salad with marble cheese
(allergén: 7)

1190 Ft

MARINALT NARANCSOS KAROTTASALATA

Marinierter Orangen-Karottensalat / Carrot salad marinated with orange

(allergén: 9)
990 Ft

DRESSZING SALATA SONKAVAL ES RESZELT SAJTTAL
Dressingsalat mit Schinken und Reibkise / Dressing salad with ham and grated cheese

(allergen: 7)

1690 F't

SVAB BURGONYASALATA
Schwiibischer Kartoffelsalat / Swabian potato salad
(allergén: 9, 10)

890 Ft

KAPOSZTASALATA
Krautsalat / Cabbage salad

790 Ft

UBORKASALATA
Gurkensalat / Cucumber salad

890 Ft
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DESSZERTEK / NACHTISCH / DESSERTS

SOMLOI GALUSKA

Schomlauer Nockerln / Sponge cake from Somlé
(allergén: 1, 3, 5, 7, 8)

1290 Ft

ALMAS RETES ASZALT VOROS AFONYAVAL ES FAHEJAS TEJSZINHABBAL
Apfelstrudel mit gedorrten Preiselbeere und Schlagsahne mit Zimt
Apple strudel with dried cranberry, whipped cream with cinnamon
(allergén: 1, 3,5, 7, 8)

1290 Ft

SAJTTORTA MOGYOROS-SOS KARAMELLONTETTEL
Kisetorte mit Haselnuss und gesalzene Karamellsosse
Cheese cake with salty caramel sauce and hazelnut
(allergen: 1,3, 5,7, 8)

1490 Ft

SAJTVARIACIOK

Kisevariationen / Cheese selection

(allergén: 7, 8)
3490 Ft




ALLERGENEK / ALLERGENS

1. Gluténttartalmazé gabona (buza, rozs, arpa, zab,
tonkoly, kamut-buiza vagy ezek hibrid viltozatai
és azokbol késziilt termékek, kivéve:
a, buzabdl késziilt glikdzszirup, beleértve a dextrdzt is(*),
b, bizabdl késziilt maltodextrin(*),
¢, arpabdl készilt glikdzszirup,
d, gabonafélék, amelybdl késziilt parlatot vagy
mezbgazdasigi eredett etilalkoholt szeszes italok vagy
egyéb alkoholtartalmu italok készitéséhez hasznaljak.

2. Rakfélék és azokbdl készilt termékek.
3.Tojds és abbdl késziilt termékek.

4, Halak és azokbdl késziilt termékek, kivéve
a, vitaminok vagy karotinoidok hordozéjaként hasznalt
halenyv,

b, a sor és a bor deritéséhez haszndlt halenyv és vizahélyag.

5. Foldimogyoré és abbdl késziilt termékek.

6. Sz6jabab és abbdl késziilt termékek, kivéve

a, finomitott sz6jabab olaj és zsir,

b, sz6jababbdl szdrmazé természetes vegyes tokoferolok
(E 306), természetes D-alfa tokoferol, természetes
D-alfa tokoferol-acetit, természetes D-alfa tokoferol
szukcinit,

¢, a sz6jabab névényi olajdbdl nyert fitoszterolok és
fitoszterol észterek,

d, a sz6jabab névényi olajibdl nyert szterolokbdl elsallitott
itosztanol-észter.

7.Tej és abbol készilt termékek (beleértve a laktdzt is),
kivéve

a, tejsavd, amelybdl késziilt parlatot vagy mezégazdasigi

eredet( etilalkoholt szeszes italok vagy egyéb

alkoholtartalmu italok készitéséhez haszndljak,

b, laktit.

8. Di6félék, azaz mandula, mogyord, dié, kesudid,
pekdndié, brazil dié, piszticia, makadimia
és queenslandi di6 és azokbdl készilt termékek, kivéve
a, di6télék, amelybél készilt parlatot vagy mezSgazdasigi
eredetd etilalkoholt szeszes italok egyéb
alkoholtartalm italok készitéséhez hasznaljdk.

9. Zeller és abbdl készilt termékek.
10. Mustér és abbdl késziilt termékek.
11. Szezdmmag és abbdl késziilt termékek.

12. Kén-dioxid és SO2-ben kifejezett szulfitok 10 mg/kg,
illetve 10 mg/liter koncentriciét meghaladé
mennyiségben.

13. Csillagfiirt és abbdl késziilt termékek.

14. Puhatesttiek és abbdl késziilt termékek.

1. Cereals containing gluten, namely: wheat (such as spelt
and khorasan wheat), rye, barley, oats or their hybrid-
ised strains, and products thereof, except:

a, wheat based glucose syrups including dextrose

b, wheat based maltodextrins

¢, glucose syrups based on barley

d, cereals used for making alcoholic distillates
including ethyl alcohol of agricultural origin

2. Crustaceans and products thereof
3. Eggs and products thereof

4. Fish and products thereof, except:

a, fish gelatine used as carrier for vitamin or
carotenoid preparations

b, fish gelatine or Isinglass used as fining agent in beer
and wine

5. Peanuts and products thereof

6. Soybeans and products thereof, except:

a, fully refined soybean oil and fat

b, natural mixed tocopherols (E306), natural D-alpha
tocopherol, natural D-alpha tocopherol acetate,
and natural D-alpha tocopherol succinate from
soybean sources

¢, vegetable oils derived phytosterols and
phytosterol esters from soybean sources

d, plant stanol ester produced from vegetable oil sterols
from soybean sources

7. Milk and products thereof (including lactose), except:
a, whey used for making alcoholic distillates

including ethyl alcohol of agricultural origin
b) lactitol

8. Nuts, namely: almonds, hazelnuts, walnuts, cashews,
pecan nuts, Brazil nuts, pistachio nuts, macadamia
or Queensland nuts, and products thereof, except
for nuts used for making alcoholic distillates
including ethyl alcohol of agricultural origin

9. Celery and products thereof
10. Mustardand products thereof
11. Sesameseeds and products thereof

12. Sulphur dioxide and sulphites at concentrations of
more than 10 mg/kg or 10 mg/litre in terms of the
total SO2 which are to be calculated for products as
proposed ready for consumption or as reconstituted
according to the instructions of the manufacturers

13. Lupin and products thereof
14. Molluscs and products thereof

Eteleink allergén 6sszetevéirdl az ételeknél taldlhaté szimkddok alapjin tdjékozédhat.

Allergens informations are under the name of the meals.

Der Allergengehalt wird unten dem Namen des Essens angezeigt.
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